
Gerookte amandelen, €4
Siciliaanse groene olijven, €4

Vers desembrood met verschillende dips, €7
Dungesneden San Daniele ham, €9
Pata negra (50 gr), €15
Plankje charcuterie (4 soorten), €15
Kaasplankje met 5 kazen van de Kaashoeve, €18

Rundvleesbitterballen met Zaanse mosterd (5 stuks), €7
Oesterzwambitterballen met aioli (5 stuks), €7
Geitenkaaskroketjes met vijgenchutney (2 stuks), €4.50
Calamaris met aioli, €7
Courgette fritters met feta, dille, munt & tzatziki (3 stuks), €9
Sweet & spicy sticky chicken, €9.50

Dagvangst met bruschetta, €19.50
Mediterraanse salade met witvis, tomaat, olijf, paprika, rode ui, kappertjes en aioli, €11.50
Gamba pilpil met brood, €14.50
Gegrilde kip souvlaki met tirosalata (spicy feta dip) en mini pita, € 15
Krokant buikspek met sriracha, salade en gember-limoendressing, €17.50
Minty meatballs met orzo, erwtjes, kaas en gerookte tomatensaus, €14.25
Geroosterde aubergine met dadelstroop, humus, aardbei en 
krokante kikkererwten, €16.50

Sperzieboontjes met gerookte amandelen, munt en Thaise dressing, €8.75
Bloemkool met melanzane, chipotleyoghurt en lente-uitjes, €9.50
Grove friet met citroenmayonaise, €5

Griekse bougatsa met pistache en honingsiroop, €7.50
Pastel de nata met rood fruit coulis, €5.50
Chocolade ganache met pinda en karamel, €6.75
Zoete proeverij, €12.50

onze keuken

Wil je weten wat de allergenen zijn? We hebben
een speciale kaart met uitleg achter de bar!

borrelen - tot 22.30 uur (zondag tot 20.30 uur)

gerechten - tot 21.45 uur (zondag tot 19.45 uur)

zoet- tot 22.30 uur (zondag tot 20.30 uur)

Nieuw! 
Je kunt elke zaterdagavond

genieten van een 
vier gangen Chef's Menu 

(alleen op reservering)


