
Proef bij Platenburg
Wijnbar & Restaurant

 
Wij zijn een plek waar je op veel verschillende momenten

terecht kunt. Neem plaats aan de bar voor een goed glas wijn
en laat je verrassen door de sommelier. Met zo’n 50 open
wijnen is er voor ieder wat wils. Ook een volledig avondje
uit kan bij Proef. Onze keukenbrigade legt je culinair in de
watten met heerlijke gerechten in klein en groter formaat.

Volg jij ons al op Instagram? 
@proefbijplatenburg



Gerookte amandelen, €5.25
Siciliaanse groene olijven, €5.50
Vers desembrood met paprika hummus & aioli, €7.50
Dungesneden San Daniele ham, €11.75
Pata negra (50 gr), €17.50
Kaasplankje met 5 kazen van de Kaashoeve, €18.50
Gerookte makreel met ingelegde rode biet en mierikswortel, €12.50

Rundvleesbitterballen met Zaanse mosterd (5 stuks), €7
Paddenstoelenkroketjes met aioli (2 stuks), €4.50
Geitenkaaskroketjes met vijgenchutney (2 stuks), €4.50
Courgette fritters met feta, dille, munt & tzatziki (3 stuks), €9
Sweet & spicy sticky chicken, €9.50

Gegrilde zeebaars met beurre blanc, chorizo en groene kruidenolie , €19.50
Gamba pilpil met brood, €14.50
Gegrilde kip souvlaki met tirokafteri (spicy feta dip) en mini pita, € 15
Knolselderij steak à la sofigado (Griekse zoetzure stoverij), € 11.50
Krokant buikspek met Port jam, geroosterde wortel, biet en pompoenpitten, €19.50
Huisgemaakte gyoza's met garnalen, gember en rode peper (6 stuks), € 18
Chef's weekspecials - zie het krijtbord

Geroosterde spruitjes met knoflook en citroen, €8.50
Bloemkool met paprika hummus, kruidenyoghurt en gedroogde cranberries €11.50
Grove friet met citroenmayonaise, €6

Friszoete mandarijntaart met mascarpone crème, €7.50
Pastel de nata met rood fruit coulis, €6.50
Eclair met chocolademousse, €6.75
Zoete proeverij, €12.50

onze keuken

Wil je weten wat de allergenen zijn? We hebben
een speciale kaart met uitleg achter de bar!

borrelen - tot 22.30 uur (zondag tot 20.30 uur)

gerechten - tot 22.00 uur (zondag tot 20.00 uur)

zoet- tot 22.30 uur (zondag tot 20.30 uur)


